
Speisen & Getränke 
Willkommen im Hotel Brasserie Chaussee! 

Tauchen Sie ein in unsere kulinarische Reise durch Europa 

und entdecken Sie die Vielfalt der europäischen Küche. 

Inspiriert von den gastronomischen Erfolgen unserer 

Vorfahren, bieten wir Ihnen ein unvergessliches 

kulinarisches Erlebnis. 

Genießen Sie Ihren Aufenthalt bei uns und lassen Sie sich 

von unserem herzlichen Service verwöhnen! 

Ihr Chaussee-Team 

 
Wir verwöhnen Sie mit: 

Speisen 

Frühstück  9-11:30 Uhr 

Genießer-Landbrote  9-13:30 Uhr 

Mittagsgerichte  11:30-13:30 Uhr 

Abendkarte  17:30-21 Uhr 

Vorspeisen 
Hauptgerichte 
Kindermenü 
Nachtische 

Getränke 

Kaffee, Tee & Schoko 
Alkoholfreie Getränke 
Biere 
Apfelwein 
Weine 
Aperitifs 
Cocktails 
Spirituosen 
Liköre 
Bitters 
Whiskeys 
Longdrinks 

  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Frühstück  von 9 bis 11:30 Uhr 

Zuckerschnute   11, ¾ 
1 Brötchen, 1 Croissant, Butter, Konfitüre, Nutella und Orangensaft 

Chaussee-Frühstück   16,50 
2 Brötchen, 1 Scheibe Landbrot, Butter, Wurst, Käse, Joghurt, Rührei oder Landei und Orangensaft 

Fitness-Frühstück   16,50 
1 Vollkornbrötchen, 1 Scheibe Landbrot, Butter, Käse, Obstsalat, Rührei oder Landei 
und Orangensaft 

Fischerei-Frühstück   18,50 
1 Brötchen, 1 Scheibe Landbrot, Butter, Lachs, Krabbencocktail, Sahne-Meerrettich, 
Rührei oder Landei und Orangensaft 

Porridge-Varianten   je 11, ¾ 
• Banane, Haferflocken, Leinsamen, Nüsse, Mandelmilch, Reissirup und Obst 

• Äpfel, Haferflocken, Chiasamen, Nüsse, Mandelmilch, Reissirup und Obst 

• Schoko, Haferflocken, Leinsamen, Nüsse, Mandelmilch, Reissirup und Obst 

 
Genießer-Frühstück für 2 Personen   30, ¾ 
4 Brötchen, 2 Croissants, Butter, Joghurt, Konfitüre, Wurst, Käse, Lachs, Rührei oder Landeier, 
Orangensaft oder Prosecco 

Gourmet-Frühstück ab 4 Personen  pro Person 21, ¾ 
2 Brötchen, 1 Croissant, 1 Scheibe Landbrot, Butter, Wurst, Käse, Konfitüre, Lachs, 
Krabbencocktail, Joghurt, Rührei oder Landeier, Orangensaft oder Prosecco 

Glas Prosecco, trocken, fruchtig   4, ¾ 

Für ein veganes Frühstück sprechen Sie bitte mit unserem Serviceteam. 

Genießer-Landbrote  von 9 bis 13:30 Uhr 
Avocado-Landbrot   12, ¾ 
mit Rührei oder Spiegelei 

Lachs-Landbrot   13, ¾ 
mit Rührei 

Rührei mit Schinken auf Landbrot   12, ¾ 

Tomaten-Mozzarella-Landbrot   12, ¾ 
mit grünem Pesto, leicht überbacken 

Hummus mit Gemüse auf Landbrot   10 , ¾  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Mittagsgerichte  von 11:30 bis 13:30 Uhr 
Tagessuppe auf Anfrage 

Carpaccio vom Rind   15, ¾ 
mit Rucola und frisch gehobeltem Grana Padano 

Schafskäse im Gusspfännchen überbacken  13,50 
mit Oliven, Kapern, Tomaten, roten Zwiebeln und Baguette 

Flammkuchen mit Schmand 
• mit Speck und Zwiebeln (Elsässer Art)   12, ¾ 

• mit frischer Paprika, Zwiebeln, Champignons und Schafskäse  13, ¾ 

• mit geräuchertem Lachs, Shrimps, Lauch und Dill  16, ¾ 

• mit Gorgonzola, Birne und Walnüssen (süß)   14, ¾ 

Tagliatelle mit Tomaten, Mozzarella und Pesto  15,50 
mit Salat 

Tagliatelle mit Shrimps   19, ¾ 
in Weißweinsoße mit frischen Kräutern und Salat 

Backfisch mit Kartoffelsalat   16, ¾ 
und selbstgemachter Remoulade 

Paniertes Schweineschnitzel   20,50 
mit hausgemachtem Kochkäse oder Champignons in Sahnesoße 
mit Pommes frites und Salat 

Geschmorte Ochsenbäckchen in Rotwein-Schalottensoße  27, ¾ 
mit hausgemachtem Kartoffelpüree und Gemüse 

Gemüsepfanne Toscana   17, ¾ 
mit Kokosmilch, orientalischem Reis und gerösteten Nüssen 

Großer bunter Chaussee-Salatteller 
mit Hausdressing oder Joghurtdressing und Baguette 
• mit Schinken, Thunfisch und Ei   16, ¾ 

• mit Hummus   14, ¾ 

• mit geräuchertem Lachs und Ei   17, ¾ 

• mit Hähnchenbruststreifen und Ei   17, ¾  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Abendkarte  von 17:30 bis 21 Uhr 

Vorspeisen 

Tagessuppe auf Anfrage 

Krabbencocktail nach 70er-Art   13, ¾ 
mit Toast 

Carpaccio vom Rind   15, ¾ 
mit Rucola und frisch gehobeltem Grana Padano 

Schafskäse im Gusspfännchen überbacken  13,50 
mit Oliven, Kapern, Tomaten, roten Zwiebeln und Baguette 

Großer bunter Beilagensalat   6, ¾ 
mit Hausdressing oder Joghurtdressing 

Hauptgerichte 

Chaussee-Burger   21, ¾ 
200 g Rindfleisch mit selbstgemachtem Kochkäse, Jalapeños, selbstgemachter Barbecuesoße, 
Sour-Cream und Kartoffelspalten 

Paniertes Kammkotelett   20,50 
mit Kartoffelsalat und Salat 

Paniertes Schweineschnitzel   20,50 
mit hausgemachtem Kochkäse oder Champignons in Sahnesoße 
mit Pommes frites und Salat 

Schweineschnitzel natur   20,50 
mit Gorgonzolasoße, Pommes frites und Salat 

Hähnchenbrust mit Gemüse   21, ¾ 
an orientalischem Reis mit Curry-Sahnesoße und gerösteten Nüssen 

Gemüsepfanne Toscana   17, ¾ 
mit Kokosmilch, orientalischem Reis und gerösteten Nüssen 

Roastbeefgulasch Stroganoff   28, ¾ 
mit Gurke, Roter Beete, Schmand, Bratkartoffeln und Gemüse 

Kalbsschnitzel natur   23, ¾ 
mit Weißweinsoße, orientalischem Reis, gerösteten Nüssen und Salat  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Original Wiener Schnitzel   24, ¾ 
mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

Kalbsleber mit Butter und Salbei   23, ¾ 
mit hausgemachtem Kartoffelpüree und Salat 

Rumpsteak – gegrillt auf dem Lavastein   31, ¾ 
mit Gemüse oder Zwiebeln und Bratkartoffeln 

Geschmorte Ochsenbäckchen in Rotwein-Schalottensoße  27, ¾ 
mit hausgemachtem Kartoffelpüree und Gemüse 

Geschmorte Lammstelze   25,50 
auf mediterranem Kartoffel-Gemüse-Ragout 

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet  24, ¾ 
mit Zitronensoße, Reis und Salat 

Tagliatelle mit Tomaten, Mozzarella und Pesto  15,50 
mit Salat 

Tagliatelle mit Shrimps   19, ¾ 
in Weißweinsoße mit frischen Kräutern und Salat 

Tagliatelle Gorgonzola   18, ¾ 
mit Salat 

Großer bunter Chaussee-Salatteller 
mit Hausdressing oder Joghurtdressing und Baguette 
• mit Schinken, Thunfisch und Ei   16, ¾ 

• mit Hummus   14, ¾ 

• mit geräuchertem Lachs und Ei   17, ¾ 

• mit Hähnchenbruststreifen und Ei   17, ¾ 

Flammkuchen mit Schmand 
• mit Speck und Zwiebeln (Elsässer Art)   12, ¾ 

• mit frischer Paprika, Zwiebeln, Champignons und Schafskäse  13, ¾ 

• mit geräuchertem Lachs, Shrimps, Lauch und Dill  16, ¾ 

• mit Gorgonzola, Birne und Walnüssen (süß)   14, ¾ 

  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Kindermenü 

Paniertes Schweineschnitzel   9, ¾ 
mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise 

Tagliatelle mit Tomatensoße oder Schinken-Sahne-Soße  9, ¾ 

Nachtische   

Zubereitungszeit je ca. 30 Minuten  

Selbstgemachtes Apfelküchle   11,50 
mit Vanillesoße, Zimt-Zucker und Sahne 

Zwei selbstgemachte Palatschinken   11,50 
mit Marillenmarmelade und Obstgarnitur 

Ein wechselndes Kuchenangebot und Desserts finden Sie in unserer 
Kuchentheke. 

  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Kaffee, Tee & Schoko 

Tasse Kaffee 3, ¾ 

Tasse Kaffee groß 4, ¾ 

Cappuccino 4, ¾ 

Milchkaffee 4,50 

Latte Macchiato 4,50 

Chai Latte 4, ¾ 

Espresso 2,50 

Doppelter Espresso 4, ¾ 

Espresso Macchiato 3,20 

Doppelter Espresso Macchiato 4,50 

Affogato 4, ¾ 
Kugel Vanilleeis, Espresso 

Heiße Schokolade 4, ¾ 

Heiße Schokolade mit Sahne 4,50 

Teevarianten 3,50 
Earl Grey, Darjeeling, Grüner Tee, 
Weißer Tee, Früchtetee, Kräutertee, 
Rooibos, Kamille oder Ingwer 

Extras 

koffeinfrei gratis 

laktosefrei o. mit Haferdrink gratis 

mit einem Schuss Baileys zzgl. 2, ¾ 

Portion Sahne 1,80 

Kugel Vanilleeis 2, ¾ 

Alkoholfreie 
Getränke  0,5 l 

Tafelwasser  4,20 
mit Kohlensäure 
 0,25 l 0,75 l 

Odenwald-Quelle 3, ¾ 5,80 
Classic oder naturell 
 
 0,3 l 0,4 l 
Coca-Cola 3,50 4,50 

Coca-Cola Zero 3,50 4,50 

Fanta 3,50 4,50 

Spezi 3,50 4,50 

Sprite 3,50 4,50 

 0,3 l 0,4 l 

Schorle 3,20 4,80 
Apfel, Orange, Johannisbeere 
oder Sauerkirsche 
 0,2 l 0,4 l 

Saft und Nektar 3,20 5,40 
Apfel, Orange, Johannisbeere 
oder Sauerkirsche 

Schweppes 3,80 
Bitter Lemon, Ginger Ale, 
Tonic Water oder Wild Berry 

  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Biere 0,3 l 0,5 l 

Faust Pils vom Fass, 3,80 4,90 
Radler oder Colabier 

Faust Hefeweizen  5,40 

Faust Hefeweizen alkoholfrei  5,40 

  0,33 l 
Jever Fun alkoholfrei  3,80 

Apfelwein 0,25 l 0,5 l 

Apfelwein naturtrüb 2,90 4,90 
pur, süß oder sauer 

Weißweine 0,2 l 0,75 l 

Weißer Burgunder, 6,60 24, ¾ 
trocken  Weingut Brand 

Auxerrois, trocken 6,60 24, ¾ 
Gelber Burgunder – eine 
Spezialität, Weingut Brand 

Côtes du Rhône blanc, 7,40 27, ¾ 
trocken  Père Anatole 

 0,2 l 

Riesling, trocken 6,60 
Weingut Brand 

Silvaner, trocken 5,20 
Weingut Brand 

Rotweine 0,2 l 0,75 l 

Dornfelder, trocken 6,60 24, ¾ 
kräftiges Rot, Noten von 
Brombeere und Sauer- 
kirsche, Weingut Brand 

Cabernet Mitos, trocken 6,90 25, ¾ 

kräftige Aromen von 
Brombeere, Blaubeere 
und Cassis, Weingut Brand 

Côtes du Rhône rouge, 7,40 27, ¾ 
trocken  Père Anatole 

Roséweine 0,2 l 

Portugieser Weiß- 6,80 
herbst, feinherb 
kräftiges Rot, Noten von  
Brombeere und Sauerkirsche, 
Weingut Brand 
 0,2 l 0,75 l 

Dornfelder Rosé, 6,80 24,50 
feinherb 
kräftige Aromen von 
Brombeere, Blaubeere 
und Cassis, Weingut Brand  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Aperitifs  0,1 l 

Prosecco, trocken, fruchtig  4, ¾ 

  0,2 l 
Piccolo, trocken, fruchtig  8, ¾ 

Piccolo alkoholfrei  8, ¾ 

  5 cl 
Campari auf Eis  5,50 
Soda und Orange 

Cocktails  0,2 l 

Aperol Spritz  7,50 
Aperol, Prosecco, Sprudelwasser, 
Orangenscheibe und Eiswürfel 

Hugo  7,50 
Holundersirup, Prosecco, Sprudel- 
wasser, frische Minze und Eiswürfel 

Lillet Wild Berry  7,50 
Lillet Blanc, Prosecco, 
Schweppes Wild Berry, frische Beeren 
und Eiswürfel 

Himbeer-Spritz  7,50 
Himbeersirup, Prosecco, Sprudelwasser, 
frische Himbeeren und Eiswürfel 

Limoncello Spritz  7,50 
Limoncello, Prosecco, Sprudelwasser, 
frische Minze und Eiswürfel 

Spirituosen  2 cl 

Scheibel Premium Marille  5,20 
oder Williams 

Grappa Roner La Gold  6, ¾ 

Ouzo 12 Jahre  3,50 

Bacardi White Rum  4,50 

Absolut Vodka  4,50  

Bombay Sapphire Dry Gin  4,50 

Echt Nordhäuser Korn  4, ¾ 

Liköre 

Baileys  4 cl 4,50 

Limoncello Roner 4 cl 4,50 

Haselnusslikör 2 cl 4,50 
Frangelico 

Bitters  2 cl 

Ramazzotti  3,50 

Amaro Averna  3,50 

  



 

 
 Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Brandys  2 cl 

Lepanto 12 Jahre  8, ¾ 

Cardenal Mendoza  7, ¾ 

Tennessee  2 cl 

Jack Daniel’s  5,20 

Scotch  2 cl 

Mortlach Single Malt 16 Jahre  7, ¾ 

Oban Single Malt 14 Jahre  7, ¾ 

Dimple Golden Selection  7, ¾ 

Glenmorangie Original  7, ¾ 

Longdrinks  4 cl 

Bacardi Cola oder Orange  6,80 

Jack Daniel’s Cola  6,80 

Absolut Vodka Lemon  7,20 
oder Orange 

Bombay Gin Tonic  7,80 

 


